
Un Penedès 
per descobrir

ENOTUIRSME PENEDÈS

El Penedès, acaronat pel blau del mar Mediter-
rani i envoltat per les muntanyes de la Serrala-
da Prelitoral, ofereix un paisatge únic i singular 
caracteritzat per les seves vinyes. Una terra amb 
una tradició vitivinícola mil·lenària que, de la mà 
de més de 300 cellers, ha vist néixer vins i caves 
de gran qualitat. Productes que han concedit a la 
zona un gran reconeixement i l’han convertit en 
una destinació enoturística de primer ordre. 

Només l’any passat el territori va atraure més de 
400.000 visitants. Així s’extreu del darrer infor-
me de l’Associació Espanyola de Ciutats del Vi 

(ACEVIN), que situa la ruta d’enoturisme al Pe-
nedès com una de les més visitades de tot l’estat.

Visitar el Penedès, però, és molt més que assaborir 
els seus vins i caves. Visitar el Penedès és gaudir 
d’experiències enoturístiques que animen a viure 
moments inoblidables, és deixar-se seduir per la 
seva gastronomia i és descobrir un patrimoni cul-
tural ric i valuós testimoni de la nostra història. 

En aquest especial us convidem a conèixer al-
guns dels atractius que fan del Penedès una terra 
per tastar-la i viure-la. 
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El Penedès és una terra de diversitat i riquesa. Així 
ho demostra la convivència en un mateix territori 
de tres denominacions com són Penedès, Catalu-

nya i Cava.

Amb més de 300 cellers, el Penedès és la zona amb major 
producció de vins i caves de Catalunya. Una regió que els 
últims anys ha evolucionat cap a l’elaboració de productes 
de gran qualitat, que han conferit al territori un reconeixe-
ment internacional. Han emergit molts petits productors, 
la viticultura ecològica guanya terreny, i s’està experimen-
tant i produint amb noves tècniques d’elaboració que im-
pliquen recuperar tradicions centenàries o incorporar la 
més alta tecnologia. 

Una riquesa enològica que ve acompanyada d’un esforç 
per recuperar i posicionar algunes varietats autòctones, 
com el xarel·lo, l’abanderat del Penedès, la malvasia de 

Sinònim de qualitat 
i diversitat

Sitges, i també recentment el sumoll, com a negre insig-
ne. Tot plegat, combinat amb nombroses varietats foranies 
que, ben treballades, donen una gran riquesa al ventall de 
productes que es poden trobar. Blancs, negres, rosats, es-
cumosos i dolços amb mil sabors, aromes, cossos i textu-
res diferents que deuen la seva singularitat a la diversitat 
de climes, paisatges i terrers que caracteritzen el Penedès.

Els blancs i el xarel·lo
La producció de vins blancs, que ronda els vuit milions d’am-
polles anuals, és una de les grans marques del Penedès. Lluny 
queda l’etiqueta dels blancs de l’any, frescos i lleugers. La 
incorporació de la fusta, de noves tècniques d’envelliment, 
llargues criances, la cerca de vins més estructurats, amb més 
matisos, i, sobretot, l’excel·lència que estan aconseguint els 
monovarietals xarel·los, han posicionat els blancs pene-
desencs al mapa de tots els amants del vi de qualitat.

Els negres i el sumoll
Els negres suposen el 40% de la producció de vins al Pe-
nedès. Una xifra important que demostra la bona dinàmi-
ca iniciada els últims anys i que s’ha vist reforçada per un 
augment de la qualitat i la notorietat que estan aconseguint 

a escala internacional. Malgrat estar elaborats principal-
ment amb varietats foranies, els monovarietals sumoll, que 
expressen els matisos més profunds del Penedès, estan co-
mençant a treure el cap. 

Els escumosos
Més de 200 milions d’ampolles situen el Penedès, especial-
ment Sant Sadurní, com la capital del cava. La bombolla for-
ma part de la vida diària d’una comarca que viu el cava d’una 
manera especial. És el producte més internacionalitzat i se’n 
produeixen de moltes menes: blancs i rosats, brut nature o 
amb sucre afegit, criances que van de 9 a més de 100 mesos, i 
una combinació de cupatges molt diversos, en què macabeu, 
xarel·lo i parellada són les varietats més utilitzades.

Els últims anys han aparegut noms com Clàssic Penedès, 
Caves de Paratge i, recentment, Corpinnat, que neixen 
amb l’objectiu d’elaborar vins escumosos de qualitat, sota 
unes directrius específi ques que els volen posicionar en els 
mercats prèmium.

Una terra de contrastos, que cal visitar, tastar i viure.

Xavi Viles Sommelier
xaviviles
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RESTAURANT AL CENTRE HISTÒRIC DE VILAFRANCA

CARTA DE VINS AMB MÉS DE 200 REFERÈNCIES 

SERVEI DE VI AMB COPES RIEDEL

Pl. Vall del Castell, 17 · Vilafranca del Penedès

Tel. 93 890 56 09
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El treball minuciós i delicat de la terra s’ha traduït en vins i caves 
de gran qualitat. Visitar les vinyes que els han vist néixer, conèi-
xer l’apassionant història que hi ha darrere de les famílies de vi-

ticultors, descobrir el procés d’elaboració, des que es cultiva el raïm fi ns 
que arriba a la copa, i gaudir d’un tast comentat ja és en si una experièn-
cia única. Els enoturistes, però, cada vegada són més exigents i busquen 
vivències que els sorprenguin. Conscients d’aquesta realitat, els cellers 
han apostat per innovar amb propostes que combinen la clàssica visita 
amb activitats que persegueixen generar emoció i despertar l’anomenat 
efecte WOW.

Recorrer les vinyes a cavall, en 4x4 o segway, sobrevolar el Penedès 
amb globus aerostàtic, delectar el paladar amb maridatges enogastro-
nòmics, embarcar-se a bord d’un catamarà per gaudir de l’experiència 
del tast a alta mar o degustar vins sota les estrelles amb la companyia 
d’un astrònom professional són només una petita mostra d’una oferta 
àmplia i diversa que viu la seva  màxima efervescència en època de ve-
rema. Moment en què els cellers ofereixen la possibilitat de posar-se 
per un dia en la pell d’un viticultor. Es tracta d’un tipus d’activitat que 
connecta amb el visitant, que és convidat a tastar les diferents varietats 
del raïm quan encara són al cep, a collir-lo, a trepitjar-lo amb els seus 
propis peus i a embotellar i etiquetar el most resultant. 

El primer “cava escape” de l’Estat
A tota aquesta oferta s’ha d’afegir ara una novetat que acaba de llençar 
Codorniu, que s’ha sumat a la moda dels jocs d’escapament creant el 
primer “cava escape” de tot l’Estat. Es tracta d’una original proposta que 
té lloc pels laberíntics túnels de la cava, situats a més de 20 metres sota 
terra, i que repta els participats a trobar la clau que va amagar el que va 
ser president de l’empresa, Manel Raventós, fa més d’un segle. Una clau 
que permet obrir un cofre amb un contingut de “valor incalculable”. Amb 
aquesta nova activitat, que uneix l’emoció de l’escape room i la diversió 
del treasure hunt, Codorniu convida a viatjar per la història de la famí-
lia, visitar part de les instal·lacions modernistes que va dissenyar Puig i 
Cadafalch i, per descomptat, gaudir de la degustació d’una copa de cava.

Els wine bars, una tendència a l’alça
A banda d’innovar constantment per crear noves activitats, els cellers 
també estan al cas de les noves tendències. I si n’hi ha una que actual-
ment està en l’alça és la dels wine bars o cava bars, sobretot entre els 
consumidors més joves, que estan començant a substituir la cervesa per 
una bona copa de vi o cava. No és d’estranyar, doncs, que darrerament 
hagin proliferat els cellers que han habilitat espais a les seves instal·la-
cions. Es tracta de zones, principalment a l’aire lliure, que permeten 
gaudir d’una copa amb amics o amb família en un entorn idíl·lic rodejat 
de vinyes. Els elaboradors ofereixen la possibilitat de degustar alguns 
dels seus productes més exclusius, a més de conèixer la història que 
s’amaga dins de cada copa. 

Perseguint 
l’efecte WOW

CANALS & MUNNÉ li ofereix l’oportunitat de visitar les seves 
caves tots els caps de setmana i festius i conèixer per dins 
l’atractiu món del cava i el vi amb degustació/cata inclosa
i acabar amb un dinar.

Cava Vella dotada de 7 menjadors, una espectacular 
barbacoa i un original parc infantil creat especial-
ment perquè els més petits es diverteixin sols.

www.canalsimunne.com

Les escapades de Canals & Munné,
una excursió on el cava, la gastronomia

i la cultura són els protagonistes

POSSIBILITAT 
D’ADQUIRIR ELS 
PRODUCTES DE 
LA CAVA A PREU 

EXCLUSIU DE 
CELLER

Menu mariner amb maridatge
ENTRANTS: Per compartir

Musclos al vapor del xarel·lo - Croquetes casolanes de marisc
Esqueixada de bacallà - Amanida d’escarola amb xató i anxoves

Maridat amb vi blanc Prínceps Muscat’17

PLAT PRINCIPAL: A escollir
Bacallà gratinat amb allioli

Llobarro a la brasa acompanyat amb patata i tomàquet al caliu
Pop a la brasa acompanyat de patata al caliu i pimentó de la Vera

(suplement de 3 euros)

NOVETAT DE JUNY A SETEMBRE 2018:
Tots els nostres arrossos estan acabats de fer a la brasa de llenya

Arròs caldós mar i muntanya (mínim 2 persones, suplement 5 euros per persona)
Arròs caldós de llamàntol (mínim 2 persones, suplement 7 euros per persona)

Maridat amb cava ADN Canals Brut Nature Gran Reserva’13

POSTRES: A escollir
Gelat de torró amb encenalls de xocolata

Sorbet al cava Canals & Munné
Crema catalana casolana

Pa torrat - Cafè o infusions - Xarrup de marc o licor de cava - Aigua
RESERVES 93 891 03 18

Ctra. Sant Sadurní - Vilafranca, km 0,5 · Sant Sadurní d’Anoia

35,00 €
PER COMENSAL ADULT. TAULES 

COMPLETES. DISPONIBLE
DEL 05/05/2018 AL 30/09/18.

IVA INCLÒS EN ELS PREUS.
EXTRES A PART

Nens* de 3 a 12 anys: 17,50 euros (IVA inclòs)
*Plat combinat de botifarra amb llom i patates 
fregides. Pa torrat. Aigua i refresc. Gelat de 
postres. Entrada al xiqui-parc inclosa.
IMPORTANT: Reservar mínim amb 24 hores 
d’antelació al telèfon 93 891 03 18 esmentant 
que ha vist aquesta promoció a La Fura.

La millor escapada per gaudir amb la família i els amics
els caps de setmana i festius.

VISITA + TAST GRATUÏT PELS LECTORS DE LA FURA
QUE DEGUSTIN EL MENÚ MARINER

ENOTURISME PENEDÈS
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El Penedès és un territori amb història que atresora 
una tradició vitivinícola mil·lenària. És l’única desti-
nació enoturística de tot el món que compta amb el 

valor afegit del fet casteller, Patrimoni Cultural Immaterial 
de la Humanitat. Pot presumir d’autèntiques joies arquitec-
tòniques que mostren l’empremta que han deixat el gòtic, 
el romànic i el modernisme català, així com de desenes de 
castells medievals que conviden a viatjar en el temps i a 
descobrir les llegendes que amaguen les seves pedres. Un 

Una terra
amb història,
cultura i patrimoni

 Més de 2.700 anys de tradició vitivinícola
El jaciment de la Font de la Canya, situat al municipi 
d’Avinyonet, és un assentament iber de la tribu dels cos-
setans que va ser habitat des de fi nals del segle VII aC 
fi ns al III aC. Descobert l’any 1997, ha estat objecte de 
contínues excavacions arqueològiques i estudis arqueo-
botànics que han evidenciat el rol d’aquest assentament 
com a bressol de la vitivinicultura al Penedès. La desco-
berta del conjunt de llavors de raïm més antic localitzat 
fi ns al moment a Catalunya n’és una de les troballes més 
excepcionals i permet situar els inicis de la vinya i el vi 
al Penedès al segle VII aC. Una troballa que acredita un 
llegat vitivinícola amb més de 2.700 anys d’història. 

Els resultats de les excavacions es poden contemplar 
al Centre d’Interpretació de la Font de la Canya, que va 
obrir portes el mes de febrer passat a la planta baixa del 
Local Social d’Avinyó Nou i que es vol posicionar com 
una de les exposicions dedicades a la civilització ibèrica 
més destacades de Catalunya.

Referent nacional de la cultura del vi 
El Vinseum, ubicat al cor de Vilafranca, excel·leix amb 
una col·lecció que testimonia segles d’activitat en el cul-
tiu de la vinya i en la producció de vi als cellers catalans. 
Es tracta de l’únic equipament de tot l’Estat que ofereix 
una visió transversal de la cultura del vi, que inclou ves-
sants tan diversos com la història, l’agricultura, l’enolo-
gia, la indústria, la política, la sociologia o les diferents 
maneres com al llarg del temps s’ha consumit el vi. La 
joia de la corona és el conjunt de diorames que narren 
d’una manera estètica i singular la història de la vinya 
i el vi, les fi gures dels quals van ser creades a principis 
dels 50 per Martí Castells, un dels pessebristes catalans 
més importants del segle XX. 

El museu, referent nacional de la cultura del vi, encara 
ara la segona fase d’ampliació de les seves instal·laci-
ons. Unes obres, valorades en prop de 4 milions d’euros, 
que han de contribuir a projectar-lo a escala europea.

Un món de bombolles
Situat en una destil·leria d’esperit de vi construïda l’any 
1814, el Centre d’Interpretació del Cava proposa conèi-
xer els orígens d’aquest escumós, la història de les vi-
nyes, els protagonistes de la indústria vitivinícola i l’es-
perit de celebració que han convertit Sant Sadurní en 
capital del cava. L’equipament convida a submergir-se 
en un món de bombolles.

VINSEUM

patrimoni al qual cal sumar una oferta museística rica 
i valuosa. 

Coincidint que aquest 2018 ha estat declarat l’Any Eu-
ropeu del Patrimoni Cultural, no hem volgut deixar 
perdre l’ocasió per destacar el valor de tots aquells 
elements que confereixen identitat al territori i que, 
pel seu atractiu, esdevenen un perfecte aliat per com-
plementar una visita enoturística.

Els orígens de la vinya 
i el vi al Penedès

Coll de la Barraca, 2 
08736 Font-rubí 

Tel. 93 198 69 09 / Mòbil 630 930 970
info@casadelpi.cat / www,casadelpi.cat

Casa del Pi
Allotjament Rural

ALLOTJAMENT RURAL (CASA DE POBLE COMPARTIDA)
Ambient relaxat i envoltat de natura on servim esmorzar, dinar i sopar als 

hostes que ho desitgin
Casa molt acollidora amb racons exteriors per descobrir i gaudir

Hort propi amb productes frescos de temporada
Galliner amb ous frescos cada matí

Acceptem gossos (sempre que facin possible la bona convivència)

CASA DEL PI, 
construïda el 1890

Casa del Pi rep el nom del 
monumental arbre centenari pi de 
la Planxa, de 16 m d’alçada i 13 
pams de diàmetre de tronc, situat 
al costat de casa nostra, l’origen 
del qual sembla ser degut al fet 
que un veí el va protegir amb una 
planxa de ferro per evitar que el 
pas del bestiar en transhumància el 
colpegés. 

Casa del Pi limita amb tres 
municipis: pel costat est i pel nord, 
amb Font-rubí (Alt Penedès), al qual 
pertany; pel costat oest, amb la 
Llacuna (Anoia); i pel costat sud, 
amb Torrelles de Foix (Alt Penedès). 

Santi Navarro 
CASA DEL PI

Coneix l’elaboració tradicional 
del cava!

VISITA’NS, ET CONVIDEM 
A UNA COPA DE CAVA

Dilluns-diumenges: 10:00 - 14:00 h

Ctra. C-15, km 21
Barri el Pujolet
08733 El Pla del Penedès
Tel. 93 898 86 30
www.capitavidal.com
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Gòtic, romànic i modernisme

El Penedès es pot vanagloriar de tenir un patrimoni ar-
quitectònic de gran valor. Una de les cites obligades és 
la basílica de Santa Maria de Vilafranca, el primer edifi -
ci parroquial de Catalunya construït en estil gòtic. L’edi-
fi ci integra un campanar de 52 metres d’alçada que ha 
esdevingut una talaia per les seves vistes espectaculars. 
S’hi organitzen visites guiades, que permeten gaudir de 
la posta de sol mentre es degusta una copa de vi. 

Les restes del romànic també són ben presents en for-
ma d’esglésies i ermites disseminades per tot el territori 
i que té en el monestir de Sant Sebastià dels Gorgs, de-
clarat Bé Cultual d’Interès Nacional, un dels seus mà-
xims exponents.

El celler de Codorniu, obra mestra de Josep Puig i Ca-
dafalch, és una de les millors manifestacions del mo-
dernisme penedesenc. Un estil que també ha deixat 
empremta en forma de casals burgesos a diverses po-
blacions com Vilafranca, Sant Sadurní, Gelida i l’Arboç. 
Municipis que han aprofi tat aquest atractiu per organit-
zar tot tipus de rutes i visites teatralitzades.

El llegat medieval
 El territori, com la resta de Catalunya, posseeix una 
gran herència medieval. Fortifi cacions que van emer-
gir en època de la Reconquesta per oferir protecció als 
pobles que s’hi van construir al voltant. El castell i l’es-
glésia de Sant Martí Sarroca, un dels conjunts més ben 

Una de les seves 
expressions més 
singulars

Els castells, sorgits al Camp de 
Tarragona i al Penedès fa més 
de 200 anys, representen una de 
les expressions culturals més 
singulars del territori. El gran 
interès que desperten ha moti-
vat la creació de diverses activi-
tats que conviden a viure el fet 
casteller des de dins participant 
en els assajos d’una de les colles 
més veteranes, els Castellers 
de Vilafranca. Una experiència 
apassionant que convida a des-
cobrir els valors que defi neixen 
els castells: “força, equilibri, va-
lor i seny”. 

AJUNTAMENT DE VILAFRANCA

Una de les seves 
expressions més 

Els castells, sorgits al Camp de 
Tarragona i al Penedès fa més 
de 200 anys, representen una de 
les expressions culturals més 
singulars del territori. El gran 
interès que desperten ha moti-
vat la creació de diverses activi-
tats que conviden a viure el fet 
casteller des de dins participant 
en els assajos d’una de les colles 
més veteranes, els Castellers 
de Vilafranca. Una experiència 
apassionant que convida a des-
cobrir els valors que defi neixen 
els castells: “força, equilibri, va-conservats del romànic català, o el conjunt monumen-

tal d’Olèrdola, que disposa de restes de la prehistòria, 
en són alguns dels més representatius. També desta-
quen, ja sigui per la seva història, pel seu valor artís-
tic o per la seva majestuositat, el castell de Castellet 
i la Gornal i el conjunt de Sant Raimon de Penyafort, 
portes d’entrada al Parc Natural del Foix, el castell 
de Subirats, el primer documentat al Penedès (917), i 
el castell de Vilademàger de la Llacuna, on es poden 
contemplar pintures murals de principis del segle XIV. 
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El Penedès disposa d’una àmplia oferta museística, amb més 
d’una vintena d’equipaments, alguns dels quals d’especial re-
llevància per la seva singularitat i la importància del seu fons. 
A continuació, us en proposem alguns:

Museu del Ferrocarril (Vilanova)
Compta amb la col·lecció de locomotores de vapor més im-
portants de tot l’Estat i exposa més d’una cinquantena de ve-
hicles. En destaquen la composició completa del Tren del Cen-
tenari, rèplica del primer comboi que va circular a la península 
el 1848, o el primer Talgo que va funcionar. A finals de maig està 
previst que inauguri un nou atractiu. Es tracta d’una via de con-
torn, única en un museu d’Europa, per la qual circularà un tren en 
què els visitants podran pujar.

Vil·la Museu Pau Casals (Sant Salvador)
Està dedicada a difondre el llegat musical i humanístic de Pau Ca-
sals, un dels noms més universals de la cultura catalana. Ubicada 
en la casa d’estiueig que el mestre vendrellenc es va fer cons-
truir al barri marítim de Sant Salvador, s’hi exposen diverses 
escultures, pintures, instruments musicals, fotografies, autò-
grafs i altres objectes personals del músic.

Espai Far (Vilanova) 
Situat al far de Sant Cristòfol, l’equipament mostra el ric patri-
moni mariner vilanoví. Compta amb tres espais expositius: el 
Museu del Mar, que exhibeix els objectes relacionats amb el món 
de la pesca, el Museu de Curiositats Marineres Roig Toqués i el bot 
de salvament Víctor Rojas. Aquest últim és la peça més emblemàtica 

de l’equipament, ja que és l’únic dels tres bots d’aquest tipus que 
es conserven a Catalunya que manté la seva estructura original. 

Museu Apel·les Fenosa (el Vendrell)
Ubicat a la seva residència i estudi d’estiu, difon la figura 
d’Apel·les Fenosa, un dels escultors catalans més destacats 
del segle XX. Les exposicions monogràfiques que s’hi exhibei-

xen expliquen les relacions que Fenosa va mantenir amb crea-
dors rellevants de l’avantguarda històrica com Nicolàs de Stäel, 

Paul Éluard, Jean Cocteau, Picasso i Coco Chanel. 

Centre d’Interpretació de l’Aigua (Torrelavit)
L’equipament convida a conèixer la importància que ha tingut el 
riu Riudebitlles en la vida del poble i com ha influït en el terri-
tori. Un riu que al segle XVIII va donar empenta a dotze molins 
paperers que van convertir el municipi en un important centre in-
dustrial paperer de Catalunya. Proposa diverses activitats, com un 
itinerari per descobrir els antics safareigs públics del poble o un 

taller per aprendre a ser un mestre paperer. 

L’Última Defensa de Barcelona (el Pago)
El CIUDEB és un petit centre d’interpretació dedicat a l’última 
batalla abans de l’entrada de les tropes franquistes a Barcelo-
na, el gener de 1939. La lluita, a la serra d’Ordal, va frenar els 
colpistes i va donar temps a molts republicans a emprendre el 

viatge d’exili. A dins de l’espai es mostra un audiovisual amb 
testimonis locals i una exposició permanent amb material divers. 

La visita es pot complementar amb dues rutes guiades pel bosc per 
visitar les trinxeres i els nius de metralladora més propers. 

Museus per a tots els públics

FUNDACIÓ PAU CASALS / CENTRE D’INTERPRETACIÓ DE L’AIGUA
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Tastant 
el Penedès
Catalunya té una identitat culinària comuna i reconeguda arreu del 
món, però cada territori, cada paisatge té les seves pròpies especifi tats, 
marcades pel clima, la geografi a, la seva història, els productes que s’hi 
fan i l’activitat econòmica de la zona. Les tres comarques que confi gu-
ren el Penedès en són un exemple clar. La nostra gastronomia té una 
idiosincràsia que es reivindica també com a actiu turístic, bé sigui des 
de la carta de restaurants, bé des d’altres iniciatives com festes popu-
lars, rutes o fi res.

El Penedès és vinya, és mar, és patrimoni històric i arquitectònic, és 
cultura, tradició i folklore i és, també, gastronomia. Aquest territori ens 
brinda una oportunitat única de descobrir una cuina elaborada amb 
productes de proximitat i maridar-la amb vins extraordinaris que nei-
xen de la nostra terra i d’una manera de fer transmesa generació rere 
generació.

La cuina marinera i la d’aviram són els dos màxims exponents de la gas-
tronomia penedesenca. La gamba de Vilanova i el gall negre del Penedès 
(reconegut amb el segell d’Indicació Protegida Garantida) encapçalen 
el rànquing de productes autòctons, mentre que el xató s’erigeix com un 
dels plats més típics del nostre territori, unint en una mateixa recepta 
els productes del mar (bacallà, anxoves o tonyina) i els d’interior (fruits 
secs, escarola). 

No són les úniques propostes, ni de bon tros: els espigalls, el préssec 
d’Ordal, l’oli d’oliva (pràcticament tot produït dins la DO Siurana), el 
peix fresc del nostre litoral, els cargols punxecs, l’ànec mut, els embo-
tits, les receptes tradicionals d’all cremat, de rossejat, d’ànec rostit… 
Com deia Josep Pla, “la cuina és el paisatge posat a la cassola”, i la del 
Penedès és una cassola fonda.
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Ofi cina d’Informació i Turisme · c. Major, 4 · La llacuna
turisme.lallacuna@diba.cat · lallacuna.cat

AJUNTAMENT
DE LA LLACUNA

Molt per descobrir,
un lloc per descansar!

Natura
gastronomia

cultura
descans

mmm... visita’ns
al nostre restaurant wine-bar

C/ la Múnia, 26 · Pol. Ind. Domenys 1
Vilafranca del Penedès · Telèfon  93 817 02 48

MARTÍ GRAU VITICULTORS S.L.

OR

2018
MEDALLA

CAVES I VINS 
DE PROXIMITAT

Barri la Bleda,
Masia Cal Xic Andreu
Sant Martí Sarroca
www.martigrau.net

Tel. 670 56 71 68

 

VISITES CONCERTADES 
AL TEL. 93 897 91 70 

o info@rexachbaques.com
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El paisatge de vinyes i l’estil de vida rural i agrícola que caracteritzen 
el Penedès són en si mateixos un al·licient per a molts enoturistes, so-
bretot per a aquells que resideixen en grans ciutats i busquen en les 
seves experiències d’oci i descans propostes que tinguin en compte el 
respecte pel territori. Convertir la sostenibilitat en l’eix vertebrador del 
desenvolupament enoturístic, doncs, no només contribueix a no alterar 
l’harmonia d’un territori i la qualitat de vida dels seus habitants, sinó 
també a preservar l’atractiu de destinacions amb encant propi. 

Conscients d’això, sector públic i privat treballen de la mà per avançar 
cap a un enoturisme sostenible i responsable en tots els seus vessants, 
evidentment en el mediambiental, però també en l’econòmic, el social i 
el cultural. L’objectiu? Posicionar el Penedès com una destinació atrac-
tiva que valori els actius naturals i patrimonials, els productes locals i 
els costums i les tradicions que ens identifi quen com a territori. Exem-
ple d’aquest treball són les 33 institucions, empreses i serveis turístics 
que han assolit el certifi cat Biosphere. Un segell, atorgat per l’institut del 
Turisme Responsable, organisme avalat per la UNESCO, que reconeix el 
compromís de totes elles per un model de turisme sostenible. 

Tot i que aquest compromís es manifesta en molts àmbits, on es fa més vi-
sible és en l’aposta per la protecció del medi ambient. En els últims anys 
han emergit propostes realment ambicioses en aquest sentit. Cellers 
que utilitzen les vergues resultants de la poda com a font d’energia re-
novable. Cases rurals 100% sostenibles que reaprofi ten els recursos pro-
pis a través de calderes de biomassa, plaques fotovoltaiques o recollida 

d’aigües pluvials. Activitats enoturístiques que integren la biodiversitat 
i la cura de l’entorn en la seva proposta. Iniciatives que fomenten l’ús 
de mitjans de transport alternatius. Totes contribueixen a preservar el 
territori i a donar més valor a la destinació en un mercat cada cop més 
exigent i ambientalment responsable. 

Primera ruta enoturística
d’emissions 0 de l’Estat
Amb el compromís de la sostenibilitat per bandera, recentment s’ha 
presentat un nou servei enoturístic de cotxe compartit de vehicles 
elèctric. La iniciativa, batejada amb el nom de MEC, s’emmarca dins 
la Carretera del Vi, la wine road que recorre l’antic traçat que unia les 
vinyes del Penedès amb les platges del Garraf i que ja en època romana 
s’utilitzava com a via comercial per fer arribar els vins a tot el món. La 
ruta transcorre per Sant Martí Sarroca, Pacs, Vilafranca, Olèrdola, Ca-
nyelles, Sant Pere de Ribes i Sitges. Un itinerari lineal de 40 km al llarg 
del qual es poden visitar tretze cellers. L’objectiu del projecte, al qual de 
moment s’han sumat quatre ajuntaments (Vilafranca, Sitges, Canyelles 
i Olèrdola) i Bodegues Torres, és que qualsevol visitant tingui l’oportu-
nitat de fer aquest recorregut amb un vehicle elèctric que pugui recollir 
en qualsevol dels punts del trajecte. 

El nou servei, que ha convertit la Carretera del Vi en la primera ruta eno-
turística de l’Estat amb mobilitat elèctrica, permetrà reduir les emissions 
de CO

2
 i, alhora, oferir més opcions de mobilitat autònoma als turistes que 

volen visitar cellers. ISTOCKPHOTO

Cap a un enoturisme 
sostenible

VILAFRANCA PUBLICITAT

Vilafranca del Penedès, porta d’en-
trada de l’enoturisme a la comarca, 
esdevé un lloc –per als de fora i per 
als que hi vivim, ja siguem amants 
del vi o simplement curiosos que 
cerquem cultures diferents– on 
gaudir del món del turisme del vi: 
cellers, vinyes, enoteques, Vinseum 
(Museu de les Cultures del Vi de Ca-
talunya), o festivals com el Vijazz, 
que es realitza el mes de juliol i que 
combina el millor jazz internacional 
amb el vi de la DO Penedès.

Però Vilafranca del Penedès és una 
localitat atractiva, plena d’activi-
tats i llocs per visitar, que disposa a 
més de la certificació Biosphere que 
l’acredita com a destinació turística 
sostenible, que treballa pel benestar 
dels qui hi viuen i dels visitants pre-
servant territori i patrimoni. Un lloc 
per donar a conèixer a amics i fami-
liars de fora de la comarca. 

A la vila podem admirar la nostra 
història passejant per la ciutat, des 

d’edificis medievals, com la Basílica 
de Santa Maria, a edificis modernis-
tes. Descobrir la tradició al mercat 
quasi mil·lenari dels dissabtes amb 
les seves nombroses parades repar-
tides pel centre, amb espais dedicats 
al producte de la terra i planter. 

Els senyals turístics, una vegada 
descarregat l’aplicatiu gratuït Inven-
trip, et permeten, tot passejant pel 
centre de la vila, descobrir tant el 
patrimoni com la restauració, sense 
despesa de dades (es connecta per 
bluetooth).

Podem viure experiències encisa-
dores com els castells, patrimoni 
immaterial de la humanitat, els seus 
interessants assaigs oberts al públic, 
les seves diades durant l’any, i la cul-
minació en la festa major. I amb els 
falcons i les seves construccions.

No ens oblidem de la gastronomia, 
amb la cuina de proximitat dels 
restaurants de la vila: hortalisses, 

el xató, les catànies, el vi de la DO 
Penedès..., i el gall del Penedès, 
una au amb Identificació Geogrà-
fica Protegida i que és l’estrella de 
la Fira del Gall que celebrem al de-
sembre. 

Vivim amb la natura, la vinya i molt 
més, a tocar, i amb les onze rutes 
que surten de Vilafranca podràs re-
córrer i, tot caminant o amb bici, 
descobrir interessants indrets. Una 
d’aquestes rutes és el Camí del Vi, un 
itinerari que ens mostra, mitjançant 
estacions, la relació entre la vila, la 
vinya i el vi.

I a finals d’agost la festa major, la 
festa més típica, que des del segle 
XVII manté una estructura similar, 
que inclou actes religiosos i actes 
populars que omplen els carrers i 
les places de la població, i així esde-
vé una festa viva de tots i per a tots.

Vilafranca del Penedès, VIU-LA
www.turismevilafranca.org 

Vilafranca del Penedès, la Capital del Vi
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Imatge d’una de les estacions 
tematitzades del Camí del Vi
i del Castellot de Castellví.

AJUNTAMENT DE VILAFRANCA / 

CATALUNYA MEDIEVAL
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El Penedès viu un moment de maduresa a escala enoturística. I un 
símptoma clar és la implicació dels pobles per embellir els seus 
espais urbans, oferir nous serveis que millorin l’atenció al visitant 

i revalorar aquells elements naturals o patrimonials que els identifiquen 
i parlen de la seva història. Iniciatives, totes elles, que contribueixen a 
generar l’atractiu en els municipis però que, alhora, incrementen el poten-
cial global del Penedès com a destinació. 

En els últims temps hem vist néixer iniciatives diverses. Algunes poblaci-
ons, aprofitant l’entorn vitivinícola del Penedès, amb un paisatge idíl·lic i 
una orografia amable, han apostat per posicionar-se en el món del sende-
risme i el cicloturisme. És el cas del Pla, que fa uns anys va inaugurar un 
Centre d’Atenció des del qual es proposen rutes pensades per als amants 
del running, el nòrdic walking i la BTT; o el de Subirats, que va obrir un 
punt de lloguer de bicicletes a l’Oficina de Turisme situada a l’estació de 
Lavern, que permet als visitants que arriben amb tren iniciar els seus viat-
ges pel territori amb aquest mitjà de transport. 

Altres han vist en el seu entorn natural una oportunitat, com, per exemple, 
Sant Quintí de Mediona i Vilobí, que han recuperat espais de gran interès 
geològic com les grutes de les Deus i el Parc dels Talls. I altres han optat 
per diferenciar-se a través del seu patrimoni cultural, com és el cas de 
Vilafranca, que recentment ha estrenat el Camí del Vi, un recorregut amb 
set estacions tematitzades que anima a descobrir la història de la vinya i 
la viticultura a través dels cinc sentits.

Els municipis 
creen destinació

Recuperar un dels símbols del Penedès
El treball dels municipis per crear destinació no s’atura. De fet, sobre la 
taula hi ha més d’una vintena d’actuacions projectades, que es cofinança-
ran amb els fons europeus FEDER aconseguits pel Consell Comarcal de 
l’Alt Penedès. Una de les més destacades i que es començarà a executar 
aviat és la restauració del Castellot de Castellví de la Marca, un símbol del 
municipi i del Penedès. Les obres, que pretenen recuperar i fer visitable 
aquest conjunt defensiu construït a l’alta edat mitjana, retornaran l’alçada 
original a la torre i inclouran una escala per accedir a la part més alta, des 
d’on es podrà contemplar tota la plana del Penedès fins al mar. 

Xarxa de pernocta d’autocaravanes
Exemple de l’interès dels municipis per donar empenta a l’enoturisme 
també és la seva implicació en la creació d’una xarxa de pernocta d’au-
tocaravanes. Un projecte impulsat pel Consorci de Promoció Turística 
del Penedès que preveu habilitar àrees d’estacionament en dotze punts 
distribuïts pel territori. La iniciativa ha tirat endavant amb un treball 
directe amb els ajuntaments, que han buscat i cedit els terrenys. 

L’objectiu és aprofitar la ubicació estratègica del Penedès per captar els 
autocaravanistes europeus que viatgen cap al sud, proporcionant-los 
espais gratuïts on estacionar que convidin a quedar-s’hi més d’un dia. 
Es tracta d’un perfil de turista amb un poder adquisitiu mitjà-alt i amb 
interès pels pobles on s’atura i pels seus productes agroalimentaris. 
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El 2017 l’enoturisme va créixer a tot el territori espanyol un 18,3% res-
pecte a l’any anterior, una xifra que ratifi ca la bona salut que viu el 
turisme del vi. Així es desprèn del darrer informe de l’Associació Es-
panyola de Ciutats del Vi (ACEVIN), que situa la ruta d’enoturisme al 
Penedès com la segona en nombre de visitants al conjunt de l’Estat. 
Segons aquest estudi, que proporciona dades de cellers i equipaments 
museístics, el Penedès va atraure el 2017 un total de 438.112 visitants.

L’àmplia oferta del territori i la seva aposta per la qualitat han convertit 
el Penedès en un gran pol d’atracció tant per al turisme estatal, prin-
cipalment mercat català, com per a l’internacional. De fet, segons el 
mateix informe, la ruta d’enoturisme al Penedès va captar el 2017 un 
total de 181.726 visitants estrangers. Tot i que no se n’especifi ca la pro-
cedència, Turisme Catalunya situa com a principals mercats emissors 
el Regne Unit, Alemanya, França, els Països Nòrdics i EUA.

L’estudi també proporciona dades del preu i la despesa mitjana per 
turista, tant en els cellers com en els museus i centres d’interpretació. 
El 2017 el preu mitjà de les visites als cellers es va situar en 13,10 euros, 
mentre que la despesa vinculada a la compra de producte ascendia a 
19,89 euros. En el cas dels museus, l’import mitjà de la visita va ser 
de 4,68 euros i el de la despesa, de 5,35 euros. D’acord amb aquesta 
informació, i considerant que dels 438.112 visitants que va registrar el 
Penedès 380.815 corresponen a cellers i 57.297 a museus, s’extreu una 

L’enoturisme
en xifres

72 cellers*

Cellers
13,10 €

19,89 €
12,50 milions d’€

Preu mitjà
de la visita

Despesa 
mitjana
al celler

3 equipaments 
museístics*

438.112
visitants

2017

181.726
internacionals

380.815
visitants

FONT: Associació Espanyola de Ciutats del Vi (ACEVIN)

256.385
nacionals

VISITES FAMILIARS
Perquè els més petits també poden gaudir 

de la vinya, conèixer on neixen les bombolles 
i fer un tast de most

RESERVES: enoturisme@vilarnau.es; 93.891.23.61

CLASSES 
D’EQUITACIÓ 
per a adults 

i nens

TALLERS AMB 
CAVALLS 

per a famílies 
i escoles

CASAL D’ESTIU

EXPERIÈNCIES 
EQÜESTRES

Consciència corporal 
i mental en l’equitació
Muntar amb sentiment

“Ride with feeling”
Cal Gaudí - Espai Eqüestre
Sant Pere de Riudebitlles

www.equi-librio.com / 652 929 001
equilibrioecuestre@gmail.com Paula Ohlin, instructora certificada 

d’Equitació Centrada nivell 2

93 891 11 73
visites@agustitorellomata.com

agustitorellomatacava
ATM_Cava

www.agustitorellomata.com
Cava.Agusti.Torello.Mata

* La informació proporcionada per l’estudi només 
recull les dades d’aquests cellers i equipaments.
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aproximació de l’impacte econòmic que va generar l’enoturisme al ter-
ritori, que se situa al voltant dels 13,2 milions d’euros. 

Les dades aportades per ACEVIN són de gran valor per conèixer i estu-
diar els hàbits i interessos del turisme enològic, però s’ha de deixar clar 
que no són representatives del conjunt del sector i que, per tant, la xifra 
total de negoci generada per l’enoturisme al territori ha de ser signifi ca-
tivament superior. Per una banda, només recull dades dels 72 cellers i 
dels tres equipaments museístics actualment adherits a la ruta del Pene-
dès. I per altra, no inclou activitats que generen una despesa econòmica 
tant o més important com els allotjaments, els restaurants, els comer-
ços, les empreses de serveis o altres recursos turístics visitables. 

Núria Sala, directora del Consorci de Promoció Turística del Penedès, 
valora molt positivament els resultats obtinguts, que atribueix a anys 
de feina dels agents privats implicats i del territori  per dotar el Pene-
dès d’una oferta enoturística rica i atractiva. Assegura, però, que la 
tendència ja no és anar a buscar volum, sinó fomentar un turisme de 
qualitat, que generi major impacte econòmic i que vagi creixent len-
tament, de manera sostenible i respectuosa amb l’entorn. En aquesta 
línia, apunta que s’està apostant per impulsar productes i propostes 
experiencials que responguin a les demandes dels turistes enològics, 
cada vegada més exigents i àvids de vivències diferenciades i perso-
nalitzades. 

4,68 €

5,35 €
574.688 €

Preu mitjà
de la visita

Despesa
mitjana
efectuada

Equipaments
museístics

13.200.000 €
Impacte econòmic

TOTAL

Penedès,
segona destinació
enoturística
Marco de Jerez 574.242
DO Penedès 438.112
Ribera del Duero 378.663
DO Empordà 373.206
Calatayud 296.597
Rioja Alta 256.303
Rioja Alabesa 169.888
Rías Baixas 115.459
Somontano 77.541
Són les persones que han gaudit 
de les 9 rutes enoturístiques més 
visitades de les 27 existents a l’Estat

57.297
visitants

www.calpiu.com

Tel. 93 897 92 66 | 678 018 041
655 815 299
jordinaromagosa@calpiu.com
La Rovira Roja | Sant Martí Sarroca



32 |

Allotjar-se al Penedès per fer-hi una estada d’uns 
quants dies és tot un luxe. I no pel preu o perquè hi 
hagi pocs allotjaments, sinó per l’alta qualitat que 
ofereixen als estadants. La segona ruta enoturística 
de l’Estat amb més visitants té un increïble assorti-
ment d’equipaments residencials que poden conver-
tir el camp base de la visita en un complement ideal 
–i alhora imprescindible– de totes les activitats que 
es puguin programar al territori.

Les cases rurals, entre vinyes o en petits nuclis ur-
bans que les tenen a quatre passes, són un poderós 
atractiu per a les famílies que no estan habituades a 
entorns vitícoles. Els permet viure el vi en tot mo-
ment, les 24 hores del dia. Al Penedès també es poden 
trobar tota mena d’hotels, masos propers a la forest, 
allotjaments amb vistes al mar, i esclar, els aparta-

Allotjaments 
amb encant

PUBLIREPORTATGE

ments plenament urbans, que tenen el valor afegit de 
tenir a mà tots els serveis propis d’una ciutat. 

Un d’ells, amb un encant especial, és l’Apartment 
Vilafranca; una casa modernista, restaurada, de 220 
metres quadrats, amb quatre habitacions i capacitat 
per a 8-10 hostes. Passejar-s’hi per dins és uns au-
tèntic regal per als sentits, amb tota mena de detalls 
que la fan molt especial: els vitralls que presideixen 
les portes; un majestuós i senyorial passadís que no 
deixa ningú indiferent; el mosaic del terra; l’acolli-
dor saló-menjador amb una immensa llar de foc de 
marbre que incorpora una gran smart TV amb accés 
a internet i compte de Netflix; tot això combinat amb 
sostres alts i una decoració suau que li donen un cai-
re modern i alhora amb pedigrí, i que faran que la feli-
citat de l’hoste al Penedès sigui completa.

c. La Palma 31 
Vilafranca del Penedès

apartmentvilafranca.com

Viu aquest únic i exclusiu apartament modernista  
de 4 dormitoris i 220 m2. Està acabat de restaurar  
i totalment equipat perquè fins a 8 hostes tinguin una 
estada de somni. Decorat amb un estil contemporani, 
t’enamora el seu ambient únic i confortable i els seus 
impressionants espais plens de llum.

Gaudeix, amb la família o els amics, d’aquest tresor 
del modernisme català a la rambla de Vilafranca  
del Penedès, la seva excepcional ubicació el converteix 
en el lloc perfecte per visitar els teus cellers preferits, 
l’incomparable Penedès, la platja o les meravelles  
de Barcelona.Un espai exclusiu

per gaudir
i relaxar-se
al Penedès


